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Allmanna uppgifter

Huvudomrade: Livsmedelsteknik. Fordjupning: Grundniva, har
minst 60 hp kurs/er pa grundniva som forkunskapskrav.
Undervisningssprak: Kursen ges pa svenska

Syfte

Syftet med kursen ar att knyta studentens kunskaper narmare
praktiskt tillampade livsmedelstekniska moment. Praktiken ska ge
insikt om olika ma@jligheter och forutsattningar for kunskapers
tillampbarhet. Arbetsuppgifterna ska ha en sa hog
komplexitetsgrad att studenten far mojlighet att omsatta sina
teoretiska kunskaper. Hansyn ska tas till arbetsuppgifternas
relevans for utbildningen.

Kursen ska dven ge en oversiktlig forstaelse for de krav och
fardigheter som stalls i yrkeslivet och som inte ar av strikt teknisk
karaktar, men ofta direkt kopplade till den yrkesverksamma
livsmedelsteknikern. Studenten ska under praktikperioden arbeta
under de villkor och forhallanden som rader pa den aktuella
arbetsplatsen och ha avgransade arbetsuppgifter. Under
praktikperioden ska studenten dven utveckla féormagan att fungera
som en bidragande medarbetare.



Mal

Kunskap och forstaelse
For godkand kurs skall studenten

» ha insikt i teoretiska kunskapers tillampbarhet inom
livsmedelssektorn,

 ha forstdelse for olika yrkeskategorier inom praktikplatsen
och hur dessa samverkar,

« ha oversiktlig forstaelse for de krav och fardigheter som
stalls i yrkeslivet och som inte ar av strikt teknisk karaktar
men ofta direkt kopplade till den yrkesverksamma
livsmedelsteknikern,

 ha insikt i de krav som stalls pa yrkesverksamma
livsmedelstekniker inom livsmedelssektorn.

Fardighet och formaga
For godkand kurs skall studenten

« muntligt och skriftligt kunna presentera sina
erfarenheter/lardomar fran kursen,

» kunna beskriva och analysera livsmedelsteknikerns
professionsroll.

Véarderingsformaga och forhallningssétt
For godkand kurs skall studenten

« ha utvecklat formaga att samverka med yrkesverksamma
aktorer inom arbetsplatsen.

Kursinnehall

Kursen bestar av verksamhetsforlagd praktik dar
arbetsuppgifterna ska ha en sa hog komplexitetsgrad att studenten
far mojlighet att omsatta de teoretiska kunskaperna. Hansyn ska
tas till arbetsuppgifternas relevans for utbildningen. Studenten
skall under praktikperioden arbeta under de villkor och
forhallanden som rader pa den aktuella arbetsplatsen och ha
avgransade arbetsuppgifter.

Under praktikperioden ska studenten reflektera over:

o hur kurser fran utbildningen kommer till anvandning i
yrkesrollen, samt hur behov av ytterligare kunskap
identifieras och inhamtas,

« olika yrkesroller pa arbetsplatsen och om / hur dessa
samarbetar,

» samarbete/mote med andra professionella aktorer.

Kursens examination

Betygsskala: UG - (U,G) - (Underkand, Godkand)
Prestationsbedomning: For att bli godkand pa kursen ska
studenten:

- genomfora praktik motsvarande fyra veckors heltidsarbete,



- féra loggboksanteckningar under kursens gang,

- lamna in en skriftlig reflekterande slutrapport efter
praktikperioden,

- framfora en muntlig presentation med efterfoljande diskussion om
erfarenheterna fran praktiken.

Studenten ska under kursens gang kontinuerligt féra loggbok och
skicka in dessa loggboksanteckningar med reflektioner till LTH-
handledaren. Loggarna bifogas slutrapporten. Féljande tre fragor
ska besvaras:

1. Vilka ar de tre viktigaste lardomarna?

2. Vad kunde jag ha gjort annorlunda?

3. Vad kan jag utveckla till nasta tillfalle?

Slutrapporten (omfattning 4-5 sidor, exklusive
loggboksanteckningarna) ska besta av féljande delar:

- presentation av foretaget,

- beskrivning av studentens roll och arbetsuppgifter under
praktiken,

- redogorelse for aktorer och olika yrkesgrupper som studenten
kommit i kontakt med,

- vad som varit mest larorikt under praktiken,

- vad studenten har haft mest nytta av fran sin utbildning,

- vad studenten saknat i sin utbildning och vill/behéver lara sig mer
om efter praktiken,

- reflektioner och slutsatser.

Om sa kravs for att en student med varaktig funktionsnedséattning
ska ges ett likvardigt examinationsalternativ jamfort med en
student utan funktionsnedsattning, sa kan examinator efter samrad
med universitetets avdelning for pedagogiskt stod fatta beslut om
alternativ examinationsform for berord student.

Antagningsuppgifter

Forkunskapskrav:

« Minst 90 godkanda hogskolepoang fran obligatoriska kurser
inom programmet

Begransat antal platser: Nej

Kontaktinfo och ovrigt

Kursansvarig: Birgitta Asman, birgitta.asman@food.lth.se
Hemsida: http://www.lth.se/utbildning/kandidatutbildning-
livsmedelsteknik/

Ovrig information: Kursen ges hdstterminen i k 3 (LP2) under
10 veckor och omfattar 200 timmar varav 150 arbetsplatsforlagda
timmar. Kursansvarig tillhandahaller praktikplatser som fordelas i
samrad med studenterna. Studenten kan ordna praktikplats, men
kraver da godkannande av kursansvarig. Arbetsplatsen ska
tillhandahalla en namngiven handledare for hela perioden som kan
avsatta nodvandig tid for att stodja studentens arbete.
Handledaren pa arbetsplatsen skall efter genomford kurs styrka
narvaro och godkand aktiv medverkan pa arbetsplatsen under
perioden. Vid sjukdom meddelas handledaren vid LTH som avgor
om franvaroperioden ar skéalig i proportion till kursens varaktighet.
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