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Allmanna uppgifter

Alternativobligatorisk for: MLIV1, MLAK1
Valfri for: B4-1, B4-mb, B4-Im, B4-pt, K4-1, MBIO1
Undervisningssprak: Kursen ges pa engelska

Syfte

Kursen syftar till att introducera och trana studenterna i olika
kvalitetssakringsverktyg sasom HACCP, GMP och hygienisk
processdesign samt standardiserade ledningssystem som ISO
9000, ISO 14000 och FSSC 22000.

Mal

Kunskap och forstaelse
For godkand kurs skall studenten

o forsta principerna for industriell kvalitetssakring och
produktsakerhet

» kanna till de vanligaste kvalitetssakringsverktygen och
kvalitetsledningssystemen

Fardighet och formaga
For godkand kurs skall studenten

» kunna skriftligt och muntligt presentera en risk- och
kvalitetsbedomning av en process i enlighet med riktlinjerna
for olika kvalitetssakringsverktyg
och kvalitetsledningssystem



Varderingsformaga och forhallningssatt
For godkand kurs skall studenten

» visa insikt i behovet av kvalitetssakringsverktyg och
kvalitetsledningssystem for att sakerstalla att processer och
produkter uppfyller mydigheters, samhallets och foretagens
krav pa produktkvalitet, sakerhet, effektivitet och
miljohansyn

Kursinnehall

» verktyg for kvalitetsakring och produktsakerhet inom framst
lakemedels- och livsmedelsindustri, men aven forpacknings-
och medicinteknisk industri behandlas

» kursen genomfors i nara samarbete med representanter for
industrin. Forelasningarna omfattar hygienisk process
design, aseptik, renrum, rengoring i livs- och
lakemedelsproduktion, CIP och SIP tekniker, good hygienic
practice (GHP), HACCP, good manufacturing practice (GMP)
och validering, lagstiftning, ISO 9000 (kvalitetsledning), ISO
14000 (miljoledning), ISO 22000/FSSC 22000
(livsmedelshantering), ISO14971 (riskhantering) och
ISO13485 (medicinteknik).

Kursens examination

Betygsskala: TH - (U,3,4,5) - (Underkand, Tre, Fyra, Fem)
Prestationsbedomning: Skriftlig rapport och muntlig
presentation samt opposition pa projektuppgift. Skriftlig tentamen.
Slutbetyget baseras pa sammanlagda poang fran skriftlig rapport,
muntlig presentation, muntlig opposition pa projektuppgift samt
skriftlig tentamen.

Om sa kravs for att en student med varaktig funktionsnedséattning
ska ges ett likvardigt examinationsalternativ jamfort med en
student utan funktionsnedsattning, sa kan examinator efter samrad
med universitetets avdelning for pedagogiskt stod fatta beslut om
alternativ examinationsform for berord student.

Delmoment

Kod: 0119. Benamning: Projekt.

Antal hogskolepoang: 5. Betygsskala: UG. Prestationsbedomning: Skriftlig
rapport, muntlig presentation och opposition. Bedomning godkand eller underkand.
Kod: 0219. Benamning: Tentamen.

Antal hogskolepoang: 2,5. Betygsskala: UG. Prestationsbedomning: Skriftlig
tentamen med bedomningen godkand eller underkand.

Antagningsuppgifter

Begransat antal platser: Nej
Kursen overlappar foljande kurser: KMB031

Kurslitteratur

e Adams, M.R., Moss, M.O. and McClure P]J.: Food
Microbiology, Fourth Edition. The Royal Society of Chemistry,
2016, ISBN: 978-1-84973-960-3.

» Kompendium.

« Hand-outs frén forelasningar.


file:///kursplaner/16_17/KMB031.pdf

Kontaktinfo och dvrigt

Kursansvarig: Jenny Schelin, jenny.schelin@tmb.lth.se
Hemsida: http://www.tmb.lth.se
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