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Dairy Technology

Antal poang: 5. Betygskala: TH. Alternativobligatorisk for:
K4Li. Kursansvarig: Professor Marie Paulsson,
Marie.Paulsson@livstek.lth.se, Livsmedelsteknik.
Prestationsbedomning: Skriftlig tentamen. Ovrigt:
Undervisningen bestar av forelasningar, laborationer och
studiebesok. Antalet deltagare i kursen ar maximerat.

Mal

Kursens malsattning ar att fordjupa kunskaperna i biokemi,
fysikalisk kemi och mikrobiologi som kan tillampas pa systemet
mjolk och ge allméan orientering om mjolkprodukter.

Innehall

Kunskapskallor for mejeriteknologisk information.
Mjolkproduktion. Reaktioner och teknologiska egenskaper hos fett,
proteiner, kolhydrater och salter. Analys. Kolloidal stabilitet och
aggregation. Reologi. Ravarans mikrobiologi, produktionshygien.
Kvalitetskontroll. Processinverkan, homogenisering, varmning och
kylning.

Litteratur

Walstra, P and al.: Dairy Technology, Marcel Dekker, ISBN 0-8247-
0228-X

Dairy processing handbook, Tetra Pak

Kompendier.



