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http://www.livsteki.lth.se.

Mal

Kursens malsattning ar att ge sadana baskunskaper i
mikrobiologisk livsmedelshygien att studenten kan resonera i
livsmedelshygieniska termer och gora egna livsmedelshygieniska
bedémningar, saval riskbedémningar som att satta upp
kontrollprogram for en livsmedelsproduktion och bedoma
potentialen av probiotika i samband med livsmedel.

Innehall

Livsmedelshygieniska hansynstaganden utgor en tung ekonomisk
post i all livsmedelsproduktion. Detta géller bade i fraga om
atgarder som syftar till att minimera mojligheterna for
sjukdomsframkallande mikroorganismer att spridas via livsmedel
och i fraga om atgarder som inriktas mot att forhindra att
livsmedel forstors av mikroorganismer. Misstag, eller rentav endast
befarade misstag, i bedomningarna kan leda till stora ekonomiska
konsekvenser for saval den producerande industrin som for
samhallet i sin helhet. Kursen ger en introduktion i basala aspekter
av mikrobiell livsmedelshygien och beaktar ocksa de nya aspekter
pa amnet som probiotikaanvandning medfor.
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