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Allmanna uppgifter

Huvudomrade: Bioteknik.

Alternativobligatorisk for: MBIO1, MLIV1

Valfri for: B4-mb, B4-pt

Undervisningssprak: Kursen ges pa begaran pa engelska

Syfte

Kursen syfte ar att ge avancerade kunskaper i teknisk anvandning
av enzymer och att visa hur enzymers katalysformaga kan
forandras och forbattras for att anpassas till tekniska
tillampningar.

Mal

Kunskap och forstaelse
For godkand kurs skall studenten

» beskriva och vardera metoder for modifiering av enzymer
avsedda for teknisk anvanding

» beskriva och vardera metoder for enzymimmobilisering och
for karakterisering av
immobiliserade enzymers egenskaper

» beskriva och vardera metoder for enzymers anvandning i
icke-konventionella medier

» beskriva teknisk anvandning av enzymer

Féardighet och formaga
For godkand kurs skall studenten



» praktiskt genomfora enzymimmobilisering,
karakterisering av immobiliserade enzymers
egenskaper samt enzymanvandning i organiska
losningsmedel

» designa, genomfora och evaluera enzymatiska
transformationer

» skriftligt rapportera genomford laboration, varvid forsok och
resultat beskrivs och
kommenteras och dar avikelser fran forvantat resultat
analyseras och diskuteras.

Varderingsforméaga och forhallningssétt
For godkand kurs skall studenten

« i grupp muntligt diskutera fran litteraturen hamtade
vetenskapliga rapporter.

» analysera, tolka och kritiskt vardera vetenskapliga rapporter
relaterade till enzymteknologi

Kursinnehall

Kursens teoridel beskriver hur biovarldens katalysatorer, enzymer,
kan utnyttjas tekniskt i de mest skilda sammanhang. Exempel pa
anvandningsomraden ar bioanalys, livsmedelsféradling, tvattmedel,
textilbehandling och kemikalieomvandlingar.

Fran tidigare kurser ar enzymers allméanna egenskaper kanda. Har
beskrivs nu hur enzymmolekyler kan modifieras och fa forbattrade
egenskaper for teknisk anvandning. Exempel pa sadana
modifieringar ar genetisk forandring, kemisk modifiering och
immobilisering. Immobilisering, dvs hur enzymmolekyler fasts vid
bararmaterial, behandlas ingaende. Likasa poangteras
immobiliserade enzymers kinetiska egenskaper och olika satt att
kvantifiera dessa egenskaper.

Enzymer verkar naturligt i en vattenmiljo i cellen. Under vissa
forutsattningar kan man fa enzymer att verka effektivt aven i en
vattenfri milj6 eller i en milj6 med lag vattenaktivitet. Darmed
Ooppnar sig unika mojligheter till en effektiv, enzymbaserad syntes
av ett stort antal foreningar, inklusive kirala substanser. Sadan
anvandning av enzymer i icke-konventionella 16sningsmedel
behandlas ingaende i kursen.

Laborationsverksamheten har tva delar. En del dar grundlaggande
tekniker om immobilisering 6vas och en del med nara
forskningsanknytning dar oprovade experiment med enzymer
designas och genomfors.

I kursen ingar aven en lararledd litteraturdiskussion i vilken varje
student har forberett sig genom att lasa relevant litteratur och
sedan aktivt deltar.

Kursens examination

Betygsskala: TH - (U,3,4,5) - (Underkand, Tre, Fyra, Fem)
Prestationsbedomning: Skriftlig tentamen samt
laborationsrapporter och litteraturdiskussion.

Om sa kravs for att en student med varaktig funktionsnedséattning
ska ges ett likvardigt examinationsalternativ jamfort med en
student utan funktionsnedsattning, sa kan examinator efter samrad
med universitetets avdelning for pedagogiskt stod fatta beslut om
alternativ examinationsform for berord student.



Delmoment

Kod: 0117. Benamning: Enzymteknologi, teori.

Antal hogskolepoang: 4,5. Betygsskala: TH. Prestationsbedomning: Skriftlig
tentamen och godkand litteraturdiskussion. Delmomentet omfattar: Kursen
beskriver hur biovarldens katalysatorer, enzymer, kan utnyttjas tekniskt i de mest
skilda sammanhang. Exempel pa anvandningsomraden ar bioanalys,
livsmedelsforadling tvattmedel, textilbehandling och kemikalieomvandlingar. Fran
tidigare kurser ar enzymers allmanna egenskaper kanda. Har beskrivs nu hur
enzymmolekyler kan modifieras och fa forbattrade egenskaper for teknisk
anvandning. Exempel pad sddana modifieringar ar genetisk forandring, kemisk
modifiering och immobilisering. Immobilisering, dvs hur enzymmolekyler fasts vid
bararmaterial, behandlas ingdende. Likasd poangteras immobiliserade enzymers
kinetiska egenskaper och olika satt att kvantifiera dessa egenskaper. Enzymer
verkar naturligt i en vattenmiljo i cellen. Under vissa forutsattningar kan man fa
enzymer att verka effektivt dven i en vattenfri miljo eller i en miljo med lag
vattenaktivitet. Darmed oppnar sig unika moéjligheter till en effektiv, enzymbaserad
syntes av ett stort antal foreningar, inklusive chirala substanser. Sddan anvandning
av enzymer i icke-konventionella 16sningsmedel behandlas ingdende i kursen.
Kod: 0217. Benamning: Enzymteknologi, laborationer.

Antal hogskolepoang: 3. Betygsskala: UG. Prestationsbhedomning:
Laborationsrapporter. Delmomentet omfattar: Laborationsverksamheten har tva
delar. En del dar grundlaggande tekniker om immobilisering 6vas och en del med
nara forskningsanknytning dar oprévade experiment med enzymer i organiska
l6sningsmedel designas och genomfors.

Antagningsuppgifter

Forkunskapskrav:
e KBKO011 Biokemi eller KBKA10 Biokemi

Begransat antal platser: 32

Urvalskriterier: Antal poang som uppnatts eller tillgodoraknats
pa programmet

Kursen overlappar foljande kurser: KBK031

Kurslitteratur

o Adlercreutz, P, Danielsson, B., Larsson, P-O., Mansson, M.-
0., Ramanathan, K.: : Kompendium: Enzyme Technology.

Kontaktinfo och dvrigt

Kursansvarig: Professor Patrick Adlercreutz,
Patrick.Adlercreutz@biotek.lu.se

Kursansvarig: Dr Cedric Dicko, cedric.dicko@tbiokem.lth.se
Hemsida: http://www.tbiokem.Ith.se/utbildning/enzymteknologi-
75-hp/
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