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Allmanna uppgifter

Obligatorisk for: YL1
Undervisningssprak: Kursen ges pa svenska

Syfte

Syftet med kursen &r att ge en inblick i hela livsmedelskedjan, fran
jord till bord, hur den ar uppbyggd och hur handel med livsmedel
gar till, samt att skapa en forstaelse for den globala
livsmedelsforsorjningen.

Ett annat syfte ar att identifiera vilka yrkesroller som finns inom
livsmedelskedjans olika delar och vilka olika kompetenser som
kravs for dessa roller.

Mal

Kunskap och forstaelse
For godkand kurs skall studenten

» kunna redogora for vad som innefattas i begreppet
livsmedelskedjan samt hur dess olika delar ar organiserade.

» kunna redogora i grova drag for vilka lagar och myndigheter
som styr verksamheterna inom livsmedelskedjan.

« visa forstaelse for fragor om global livsmedelsforsérjning,
bade ur producent- och konsumentperspektiv.



Fardighet och formaga
For godkand kurs skall studenten

« kunna anvanda tidskrifter, bocker, intervjuer och Internet for
att fa fram aktuell information och officiell statistik fran
livsmedelskedjans olika delar

» vara kallkritisk

« kunna presentera sitt arbete muntligt och skriftligt

Kursinnehall

Kursen belyser hela livsmedelskedjan, allt fran primarproduktion,
livsmedelsindustri, grossister, butiker, storhushall och restauranger
till konsument.

Statistik fran kedjans olika delar kommer att jamforas (antal
sysselsatta, utbildningsniva, omsattning, import/export,
energiforbrukning, miljopaverkan, livscykelanalys), liksom vilka
myndigheter, lagar, branschorganisationer, fackforeningar och
andra intresseorganisationer som ger forutsattningar och
begransningar for den mat som erbjuds konsumenten.

Ett avsnitt i kursen kommer att ta upp den globala
livsmedelsforsorjningen idag, antal hungrande méanniskor - vad
detta beror pa, hur detta har utvecklats samt prognoser fram till
2050 givet en vaxande befolkning. Kursen kommer ocksa att
beskriva den historiska utvecklingen déar bade framgangsrika
exempel och misslyckade exempel kommer att lyftas fram. Ovriga
fragor ar de internationella regelverken, inklusive normer och
standarder som paverkar konsumenten och producenten. Den
gemensamma jordbrukspolitiken kommer att lyftas fram, sdsom
den globala livsmedelskrisen, klimatfragan samt markning av
livsmedel.

Kursen kommer att bedrivas i projektform och redovisas bade
muntligt och skriftligt. Varje student ska delta i

tva projektuppgifter samt gora tva individuella
forelasningsanalyser. Studenten kommer sjalv att fa soka relevant
information men kommer att fa hjalp och stod av forelasningar och
seminarier. Studenten kommer att tranas i litteratursokning,
skriftlig rapportering samt muntlig presentation.

Kursens examination

Betygsskala: UG - (U,G) - (Underkand, Godkand)
Prestationsbedéomning: Tva projektarbeten som redovisas bade
muntligt och skriftligt samt tva individuella férelasningsanalyser.

Om sa kravs for att en student med varaktig funktionsnedséattning
ska ges ett likvardigt examinationsalternativ jamfort med en
student utan funktionsnedsattning, sa kan examinator efter samrad
med universitetets avdelning for pedagogiskt stod fatta beslut om
alternativ examinationsform for berord student.

Delmoment

Kod: 0115. Benamning: Enskild uppgift: Gastforelasningar +
forelasningsrapporter.

Antal hogskolepoang: 1,5. Betygsskala: UG. Prestationsbedomning: tva
forelasningsanalyser, samtliga gastforelasningar

Kod: 0215. Benamning: Projektuppgift i grupp:
Livsmedelskedjans aktorer.

Antal hogskolepoang: 3. Betygsskala: UG. Prestationsbedomning:
projektrapport



Kod: 0315. Benamning: Projektuppgift i grupp: Global
livsmedelsforsorjning.

Antal hogskolepoang: 3. Betygsskala: UG. Prestationsbedomning:
projektrapport

Antagningsuppgifter

Begransat antal platser: Nej
Kursen overlappar foljande kurser: YTHA70

Kurslitteratur

 Kompendier.

» Rapportskrivning, skrivhandbok.

o Artiklar.

o Adresser till artiklarna delas ut vid kursstart.

Kontaktinfo och ovrigt

Kursansvarig: Charlott Hakansson,
charlott.hakansson@food.lth.se

Hemsida: http://www.livsmedel.lth.se

Ovrig information: Under kursen anordnade gastforelasningar,
studiebesok och seminarier ar obligatoriska. Vid laga férhinder far
studenten genomfora en uppgift med motsvarande innehall.
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