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Undervisningssprak: Kursen ges pa begiran pé engelska

Syfte

Kursen syfte dr att ge avancerade kunskaper i teknisk anvindning av enzymer och att visa
hur enzymers katalysf6rméaga kan forindras och forbittras for att anpassas till tekniska

tillimpningar.

Mal
Kunskap och forstielse
For godkind kurs skall studenten

« beskriva och virdera metoder for modifiering av enzymer avsedda for teknisk anvinding

+ beskriva och virdera metoder f6r enzymimmobilisering och f6r karakterisering av
immobiliserade enzymers egenskaper

+ beskriva och virdera metoder fér enzymers anvindning i icke-konventionella medier

» beskriva teknisk anvindning av enzymer

Firdighet och formaga
Fér godkind kurs skall studenten

- praktiskt genomf6ra enzymimmobilisering, karakterisering av immobiliserade enzymers
egenskaper samt enzymanvindning i organiska 16sningsmedel

- designa, genomf6ra och evaluera enzymatiska transformationer

« skriftligt rapportera genomford laboration, varvid forsék och resultat beskrivs och



kommenteras och dir avikelser fran férvintat resultat analyseras och diskuteras.

Virderingsformdga och forhillningssitt
For godkind kurs skall studenten

« i grupp muntligt diskutera frin litteraturen himtade vetenskapliga rapporter.
- analysera, tolka och kritiskt virdera vetenskapliga rapporter relaterade till
enzymteknologi

Kursinnehall

Kursens teoridel beskriver hur biovirldens katalysatorer, enzymer, kan utnyttjas tekniske i
de mest skilda sammanhang. Exempel pd anvindningsomraden ir bioanalys,
livsmedelsforidling, tvittmedel, textilbehandling och kemikalieomvandlingar.

Fran tidigare kurser 4r enzymers allminna egenskaper kinda. Hir beskrivs nu hur
enzymmolekyler kan modifieras och fa forbittrade egenskaper for teknisk anvindning.
Exempel pa sidana modifieringar ir genetisk férindring, kemisk modifiering och
immobilisering. Immobilisering, dvs hur enzymmolekyler fists vid bararmaterial,
behandlas ingdende. Likasd podngteras immobiliserade enzymers kinetiska egenskaper och
olika sitt att kvantifiera dessa egenskaper.

Enzymer verkar naturligt i en vattenmiljo i cellen. Under vissa forutsittningar kan man fa
enzymer att verka effektivt dven i en vattenfri milj6 eller i en miljo med lag
vattenaktivitet. Dirmed 6ppnar sig unika majligheter till en effektiv, enzymbaserad syntes
av ett stort antal foreningar, inklusive kirala substanser. Sddan anvindning av enzymer i
icke-konventionella 16sningsmedel behandlas ingdende i kursen.

Laborationsverksamheten har tva delar. En del dir grundliggande tekniker om
immobilisering vas och en del med nira forskningsanknytning dir oprovade experiment

med enzymer i organiska losningsmedel designas och genomfors.

I kursen ingar dven en ldrarledd litteraturdiskussion i vilken varje student har férberett sig
genom att ldsa relevant litteratur och sedan aktivt deltar.

Kursens examination

Betygsskala: TH
Prestationsbedémning: Skriftlig tentamen samt godkinda laborationsrapporter och
godkind litteraturdiskussion.

Delmoment

Kod: 0105. Benimning: Enzymteknologi, teori.

Antal hégskolepoiing: 4,5. Betygsskala: TH. Prestationsbedémning: Skriftlig tentamen och godkind
litteraturdiskussion. Delmomentet omfattar: Kursen beskriver hur biovirldens katalysatorer, enzymer, kan
utnyttjas tekniskt i de mest skilda sammanhang. Exempel pé anvindningsomriden 4r bioanalys,
livsmedelsféridling tvittmedel, textilbehandling och kemikalicomvandlingar. Frén tidigare kurser dr enzymers
allminna egenskaper kinda. Hir beskrivs nu hur enzymmolekyler kan modifieras och fa forbittrade egenskaper
for teknisk anvindning. Exempel pa sidana modifieringar ir genetisk forindring, kemisk modifiering och
immobilisering. Immobilisering, dvs hur enzymmolekyler fists vid birarmaterial, behandlas ingiende. Likasd
poingteras immobiliserade enzymers kinetiska egenskaper och olika sitt att kvantifiera dessa egenskaper.
Enzymer verkar naturligt i en vattenmiljé i cellen. Under vissa forutsittningar kan man fi enzymer att verka
effektivt dven i en vattenfri miljé eller i en miljé med l3g vattenaktivitet. Dirmed dppnar sig unika mojligheter
till en effektiv, enzymbaserad syntes av ett stort antal foreningar, inklusive chirala substanser. Sidan anvindning

av enzymer i icke-konventionella 16sningsmedel behandlas ingiende i kursen.



Kod: 0205. Benimning: Enzymteknologi, laborationer.

Antal hogskolepoing: 3. Betygsskala: UG. Prestationsbedémning: Godkinda labrapporter. Delmomentet
omfattar: Laborationsverksamheten har tvé delar. En del dir grundliggande tekniker om immobilisering 6vas
och en del med nira forskningsanknytning dir oprévade experiment med enzymer i organiska 16sningsmedel
designas och genomfors.

Antagningsuppgifter
Férkunskapskrav:

« KBKO11 Biokemi

Begrinsat antal platser: 32
Urvalskriterier: Antal poing som uppnitts eller tillgodoriknats pa programmet

Kurslitteratur

« Adlercreutz, P., Danielsson, B., Larsson, P.-O., Mansson, M.-O., Ramanathan, K.: :
Kompendium: Enzyme Technology.

Kontaktinfo och dvrigt

Kursansvarig: Professor Patrick Adlercreutz, Patrick.Adlercreutz@biotek.lu.se
Kursansvarig: Dr Cedric Dicko, cedric.dicko@tbiokem.lth.se
Hemsida: http://www.tbiokem.Ith.se/utbildning/enzymteknologi-75-hp/
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