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PRODUKTUTVECKLING - FORPACKAT OCH KLART YTHA50

Product Development - from Idea to Package

Antal hogskolepoing: 7,5. Betygsskala: UG. Niva: G1 (Grundniva). Huvudomrade:
Inget omrade, fordjupningsniva: G1F. Undervisningssprik: Kursen ges pa svenska.
Overlappar foljande kurs/kurser: YTH202. Obligatorisk for: YL2. Kursansvarig:
Charlott Hikansson, Charlott. Hakansson@food.lth.se, YTH. Férutsatta férkunskaper:
YTHA30, YTHA35, YTHA40, YTHA45. Prestationsbedomning: Skriftlig tentamen,
produktutvecklingsprojekt, arrangera och utvirdera ett sensoriskt test,
undervisningsuppgift. Under kursen anordnade gistf6reldsningar, studiebesék och
seminarier ir obligatoriska moment. Poingsatta delmoment: 4. Ovrigt: Under kursen
anordnade gistforeldsningar, studiebesok och seminarier r obligatoriska. Vid laga
forhinder far studenten genomfora en uppgift med motsvarande innehéll. Hemsida:
hetp://www livsmedel.Ith.se.

Syfte

Syftet dr att belysa hur innovationsarbete och produktutveckling inom olika typer av
livsmedelsforetag gar till. Hela kedjan fran idé till firdig produkt ska belysas, allt frin valet
av ravaror till valet av férpackning och distribution, liksom olika hjilpmedel som
produktutvecklaren kan anvinda for att optimera arbetet. Syftet dr ocks3 att trina

studenten i att alltid vdga in etik och milj6 i produktutvecklingsarbetet.
Mal

Kunskap och forstielse
For godkind kurs skall studenten

« ha kunskap om hur produktutveckling/innovationsarbete gér till samt kidnna dill hur en
marknadsundersékning/produktlansering gér till

+ kunna definiera begreppet sensorik och sensorisk analys samt ha kinnedom om hur
sensorik kan anvindas som ett hjilpmedel i arbetet med produktutveckling och
kvalitetskontroll

« kinna till lagar som styr mirkning av firdigférpackade livsmedel och dels ingredienser
och tillsatser som livsmedel far innehélla

- kidnna till forpackningars olika funktioner och vilka material som far anvindas till
livsmedel och miljopaverkan

« kunna definiera begreppet logistik, samt forsta hur ett logistiskt tinkande hinger

samman med annat, t ex val av forpackning, férpackningens utformning,


http://www.livsmedel.lth.se

produktutveckling och miljopaverkan

Firdighet och formaga
For godkind kurs skall studenten

« kunna medverka aktivt i arbetet med att planera och genomfora olika typer av
sensoriska test samt utvirdera resultaten
« kunna medverka aktivt i en projektgrupp som har till syfte att ta fram en ny produkt

Innehall

Att utveckla nya produkter och anpassa och forbittra gamla 4r nédvindigt for alla foretag.
For att vara framgangsrikt maste féretaget tinka strategiskt och da krivs ett aktivt och
kreativt innovationstinkande och produktutvecklingsarbete.

Produktutveckling handlar mycket om att arbeta i projektgrupper bestaende av olika
kompetenser. For livsmedelsteknikern giller att forstd vad som hinder i livsmedlet om
man dndrar i ett recept eller i en tillverkningsanvisning. Livsmedelsteknikern ska ocksa
kunna Sversitta nya trender och nya forskningsrén till nya produkter som gir att tillverka
effektivt, lagra och som nar konsumenten med god kvalitet samtidigt som ett héllbart

samhille hela tiden tas i beaktande.

For att effektivisera arbetet och sikerstilla produktkvaliteten ir sensorik ett anvindbart
hjidlpmedel, andra dr genomtinkt forsdksplanering och utvirdering av resultat.

Litteratur
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Litteratur om produktutveckling och marknadsunders6kning tillkommer

Artiklar

Artikelkompendium tillhandahélles av kursansvarig vid kursstart

Internet

Internetadresser till myndigheter och branschféretridare delas ut vid kursstart.

Aktuell lagstiftning och vigledning till lagstiftningen rorande mirkning och presentation
av livsmedel, anvindandet av symboler, tillsatser samt forpackningsmaterial till livsmedel

himtas frin Livsmedelsverkets hemsida www.slv.se

Poingsatta delmoment

Kod: 0109. Benimning: Skriftlig tentamen.
Antal Hogskolepoing: 2. Betygsskala: UG. Prestationsbedémning: Godkind skriftlig tentamen.

Kod: 0209. Benimning: Projektuppgift skriftlig och muntlig- produktutveckling.
Antal Hogskolepoing: 3,5. Betygsskala: UG. Prestationsbedémning: Aktivt deltagande

under gruppuppgiftens gang samt godkind individuell inlimningsuppgift. Under kursen anordnade
studiebesdk och gistforeldsningar ir obligatoriska. Vid laga forhinder fir studenten genomféra egen
uppgift med motsvarande innehall.

Kod: 0309. Benimning: Undervisningsuppgift.
Antal Hogskolepoing: 1. Betygsskala: UG. Prestationsbedémning: Genomfdra pa ett acceptabelt sitt
en foreldsning infor studiegruppen samt foresla relevanta examinationsuppgifter och protokoll for



utvirdering.

Kod: 0409. Benimning: Sensorisk analys- planera, genomféra och utvirdera.

Antal Hogskolepoing: 1. Betygsskala: UG. Prestationsbedomning: Aktivt deltagande i gruppens arbete
som bestdr i att genomfora ett sensorisk test samt efterfoljande utvirdering och muntlig presentation av
resultatet. Dessutom ingér att ge synpunkter pa en annan grupps sensoriska test.



