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Food Microbiology

Antal poing: 3. Betygskala: TH. Valbar for: K4Li. Kursansvarig: Professor Birbel Hahn-
Higerdal, Barbel. Hahn-Hagerdal@tmb.Ith.se, Teknisk mikrobiologi. Férkunskapskrav:
Allmin mikrobiologi (KMBO011 eller KMB015) och KBK010 Biokemi AK.
Prestationsbedémning: Skriftlig tentamen, godkind laborationskurs, samt muntlig och
skriftlig redovisning av litteraturuppgift.

Mal
Kursens mal 4r att ge basala kunskaper i livsmedelsmikrobiologi med tonvikt pa
forskimning, livsmedelsburna sjukdomar och fermenterade livsmedel.

Innehall

Att ge grundliggande teoretiska och praktiska kunskaper om samspelet mellan
mikroorganismer, livsmedelsravaror och den yttre miljon. Detta diskuteras med
utgdngspunke frin kontaminering, konservering och férskimning av livsmedelsravaror,
livsmedelsburna sjukdomsalstrande mikroorganismer samt fermenterade livsmedel.
Laborationerna omfattar mikrobiologisk undersékning av olika livsmedel, analys av
livsmedel samt forjdsning av livsmedelsravaror. I kursen ingér ett moment av sjilvstindigt
arbete i form av en litteraturuppgift vilken redovisas bade muntligen och skriftligt. Vid
obligatoriska gruppvisa studiebesok vid foretag och storkdk i regionen belyses olika
livsmedelsmikrobiologiska frigestillningar.

Litteratur
Adams, M.R. and Moss, M.O.: Food Microbiology, Second Edition, The Royal Society
of Chemistry, UK.

Laborationskompendium.



