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Allmanna uppgifter

Huvudomride: Livsmedelsteknik. Férdjupning: Grundniva, har mindre 4n 60 hp kurs/er
pa grundnivéd som férkunskapskrav.

Undervisningssprak: Kursen ges pa svenska

Syfte

Syftet ir att belysa hur innovationsarbete och produktutveckling inom olika typer av
livsmedelsforetag gar till. Hela kedjan fran idé till firdig produkt ska belysas, allt frin valet
av ravaror till valet av férpackning och distribution, liksom olika hjilpmedel som
produktutvecklaren kan anvinda for att optimera arbetet. Syftet dr ocks3 att trina

studenten i att alltid vdga in etik och miljo i produktutvecklingsarbetet.

Mal
Kunskap och forstielse
For godkind kurs skall studenten

+ ha kunskap om hur produktutveckling/innovationsarbete gar till samt kinna till hur en
marknadsundersékning/produktlansering gér till

« kunna definiera begreppet sensorik och sensorisk analys samt ha kinnedom om hur
sensorik kan anvindas som ett hjidlpmedel i arbetet med produktutveckling och
kvalitetskontroll

+ kunna definiera begreppet logistik, samt forsta hur ett logistiskt tinkande hinger
samman med annat, t ex val av forpackning, férpackningens utformning,
produktutveckling och miljopaverkan

Firdighet och formdga



For godkind kurs skall studenten

« kunna medverka aktivt i arbetet med att planera och genomfora olika typer av
sensoriska test samt utvirdera resultaten

« kunna medverka aktivt i en projektgrupp som har till syfte att ta fram en ny produkt

Kursinnehall

Att utveckla nya produkter och anpassa och forbittra gamla dr nédvindigt for alla foretag.
For att vara framgdngsrikt maste foretaget tinka strategiskt och da krivs ett aktivt och
kreativt innovationstinkande och produktutvecklingsarbete.

Produktutveckling handlar mycket om att arbeta i projektgrupper bestaende av olika
kompetenser. For livsmedelsteknikern giller att forstd vad som hinder i livsmedlet om
man andrar i ett recept eller i en tillverkningsanvisning. Livsmedelsteknikern ska ocksa
kunna oversitta nya trender och nya forskningsron till nya produkter som gér att tillverka
effektivt, lagra och som nar konsumenten med god kvalitet samtidigt som ett héllbart
samhille hela tiden tas i beaktande.

For att effektivisera arbetet och sikerstilla produktkvaliteten ar sensorik ett anvindbart
hjilpmedel, andra 4r genomtinke forsdksplanering och utvirdering av resultat.

Kursens examination
Betygsskala: UG - (U,G) - (Underkind, Godkind)

Prestationsbedémning: Tentamina, projekt samt laboration.

Om sa krivs for att en student med varaktig funktionsnedsittning ska ges ett likvirdigt
examinationsalternativ jimfort med en student utan funktionsnedsittning, si kan
examinator efter samrid med universitetets avdelning for pedagogiskt stod fatta beslut om

alternativ examinationsform for berérd student.

Delmoment

Kod: 0121. Bendmning: Laboration, sensorik.
Antal hogskolepoing: 1. Betygsskala: UG. Prestationsbedémning: Aktivt deltagande i gruppens arbete som

bestar i att planera, genomféra, utvirdera och redovisa ett sensoriskt test.

Kod: 0221. Benidmning: Skriftlig tentamen .
Antal hogskolepoing: 2. Betygsskala: UG. Prestationsbedémning: Godkind skriftlig tentamen enligt
kursplanemalen fér forpacknings- och sensorikavsnittet.

Kod: 0321. Benimning: Projekt - Produktutveckling.
Antal hogskolepoing: 4,5. Betygsskala: UG. Prestationsbedémning: Aktivt deltagande under projektuppgiftens
gang samt godkind muntlig och skriftlig projektredovisning.

Antagningsuppgifter

Férutsatta forkunskaper: YTHA30 Livsmedelsteknik I - Virmeldra, YTHF10
Livsmedelsteknik IT - Processteknik, YTHA40 Vegetabiliska livsmedel, YTHA45
Animaliska livsmedel, YTHAG0 Metodik, YTHEF35 Livsmedlens mikrobiologiska kvalitet
Begrinsat antal platser: Nej

Kurslitteratur

« Birgit Lundgren: Handbok i Sensorisk analys, SIK-rapport 470. 2009, ISBN: 978-91-
7290-282-4. http://www.diva-portal.org/smash/get/diva2:958907/FULLTEXTO1.pdf.


http://kurser.lth.se/kursplaner/23_24/YTHA30.html
http://kurser.lth.se/kursplaner/23_24/YTHF10.html
http://kurser.lth.se/kursplaner/23_24/YTHA40.html
http://kurser.lth.se/kursplaner/23_24/YTHA45.html
http://kurser.lth.se/kursplaner/23_24/YTHA60.html
http://kurser.lth.se/kursplaner/23_24/YTHF35.html
http://www.diva-portal.org/smash/get/diva2:958907/FULLTEXT01.pdf

« Cooper, Robert: Winning at new products , create value through innovation. Basic
Books, 2011, ISBN: 13:9780465025787.
« Material ges vid kursstart.

Kontaktinfo och ovrigt

Kursansvarig: Olena Prykhodko, olena.prykhodko@food.lth.se

Hemsida: heeps://www.ple.lth.se

Ovrig information: Under kursen anordnade gistforelisningar, studiebessk och
seminarier ir obligatoriska. Vid laga forhinder fir studenten genomféra en uppgift med

motsvarande innehall.


mailto:olena.prykhodko@food.lth.se
https://www.ple.lth.se

