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Syfte

Syftet med kursen ir att ge en inblick i hela livsmedelskedjan, fran jord till bord; hur den
ir uppbyggd, hur handel med livsmedel gar till samt vad som styr utbud och efterfragan.

Ett annat syfte ir att identifiera vilka yrkesroller som finns inom livsmedelskedjans olika

delar och vilka olika kompetenser som krivs for dessa roller.

Mal
Kunskap och forstielse
Fér godkind kurs skall studenten

« kunna redogora for vad som innefattas i begreppet livsmedelskedjan samt hur dess olika
delar 4r organiserade,

- visa forstaelse for frigor om global livsmedelsforsorjning/héllbarhet, bide ur producent-
och konsumentperspektiv.

Firdigher och formdiga
For godkind kurs skall studenten

+ kunna anvinda tidskrifter, bocker, intervjuer och Internet for att fa fram aktuell
information och officiell statistik frin livsmedelskedjans olika delar
- vara killkritisk

« kunna presentera sitt arbete muntligt och skriftligt.



Kursinnehall

Kursen belyser hela livsmedelskedjan fran primirproduktion, livsmedelsindustri,

grossister, dagligvaruhandel, e-handel, storhushall och restauranger till konsument.

Statistik fran kedjans olika delar kommer att jaimf6ras (antal sysselsatta, utbildningsniva,
omsittning, import/export, energiforbrukning, miljopaverkan, livscykelanalys), liksom
vilka myndigheter, lagar, branschorganisationer och andra intresseorganisationer som ger
forutsittningar och begrinsningar f6r den mat som konsumenten erbjuds.

Ett avsnitt i kursen kommer att handla om mat och etik. Vi gor hela tiden en mingd val
kring maten vi dter. Oavsett hur vi viljer att dta sd dr det viktigaste att vi funderar dver de

val vi gor, varfor vi gor dem och vilken betydelse vara val far for framtiden.

Studenten kommer sjilv att fi soka relevant information men kommer att fa hjilp och
stdd av foreldsningar och seminarier. Studenten kommer att trinas i litteratursékning,

skriftlig rapportering samt muntlig presentation.

Kursens examination

Betygsskala: UG - (U,G) - (Underkind, Godkind)
Prestationsbedémning: Godkint projektarbete, debatt samt nirvaro vid och reflektioner
om gistforeldsningar.

Om sa krivs for att en student med varaktig funktionsnedsittning ska ges ett likvirdigt
examinationsalternativ jimfort med en student utan funktionsnedsittning, si kan
examinator efter samrdd med universitetets avdelning for pedagogiskt stéd fatta beslut om

alternativ examinationsform for berérd student.

Delmoment

Kod: 0120. Benimning: Gistf6relisningar samt inlimningsuppgifter.
Antal hogskolepoing: 1,5. Betygsskala: UG. Prestationsbedémning: Aktiv nirvaro vid gistforelisningar samt
tvd godkinda individuella freldsningsreflektioner.

Kod: 0220. Benimning: Projektarbete, Livsmedelskedjans aktdrer.
Antal hégskolepoiing: 3. Betygsskala: UG. Prestationsbedémning: Aktivt deltagande i gruppens arbete samt
godkind muntlig och skriftlig projektredovisning.

Kod: 0320. Benimning: Diskussionsuppgift, livsmedel och etik.
Antal hogskolepoing: 3. Betygsskala: UG. Prestationsbedémning: Aktivt deltagande i en debatt om etiska
aspekter pd livsmedel/mat.

Antagningsuppgifter

Begrinsat antal platser: Nej
Kursen overlappar foljande kurser: YTHA70

Kurslitteratur

- Artiklar, material frin gistforeldsare etc. delas ut under kursen.

« Anna T. Hoglund: Vad ska vi dta? - Om mat och etik. Apell Forlag, 2019, ISBN:
9789198495935.

Kontaktinfo och dvrigt

Kursansvarig: Birgitta Asman, birgitta.asman@food.lth.se


http://kurser.lth.se/kursplaner/14_15/YTHA70.html
mailto:birgitta.asman@food.lth.se

Hemsida: https://www.ple.lth.se
Ovrig information: Under kursen anordnade gistforelisningar, studiebesk och
seminarier ir obligatoriska. Vid laga férhinder fir studenten genomféra en uppgift med

motsvarande innehall.


https://www.ple.lth.se

