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Allmanna uppgifter

Huvudomride: Livsmedelsteknik och nutrition.
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Undervisningssprik: Kursen ges pa engelska

Syfte

At fd fordjupade kunskaper och trining i projektorienterat arbete. Erhélla insike i

nyckelstegen i utvecklingen av en produkt, processer eller tjinster inom dmnet.

Mal
Kunskap och forstielse
For godkind kurs skall studenten

- Forstd och kunna diskutera olika steg i en utvecklingsprocess av en livsmedelsproduke
eller process.

« Forsté vilka krav som stills pd livsmedelsprodukt eller processutveckling ur tekniska,
ekonomiska och samhilleliga perspektiv.

- Ha full insikt i hur en projektgrupp arbetar inklusive kunskap kring vanliga verktyg som
anvinds vid projektledning.

Firdighet och formaga
Fér godkind kurs skall studenten

« Kunna forklara och tillimpa sambanden mellan grundliggande teknisk teori och de
fragestillningar som uppkommer i det valda utvecklingsprojektet.
« Ha f6rméga att individuellt kunna utfora projektuppgifter samt kunna samarbeta i en



internationell miljs.

« Utifrin universitetets biblioteksresurser och 6ppna elektroniska killor soka, virdera och
bearbeta for projektet relevant information.

+ Kunna dokumentera sitt arbete pa engelska och presentera arbetet muntligt.

« Kunna reflektera kring den egna rollen i en projektgrupp.

Viirderingsformdga och forhillningssitt
For godkind kurs skall studenten

« Kunna arbeta i linje med etablerad vetenskaplig och industriell standard samt ha en
forstdelse for eventuella etiska krav som stills pa projektet.

« Ha f6rmdga att kunna gora relevanta bedémningar i projektet rérande sévil risker som
ekonomiska och miljomissiga faktorer.

« Ha f6rmdga att kunna identifiera behov av ytterligare kunskap.

Kursinnehall

Projektet utgors av arbete i en grupp under en lingre period. Arbetet genomférs i stegen

innovationsprocess-planering-litteratursokning-utvirdering-och rapportering.

Viktiga koncept framférallt rérande projektledning understods via férelisningar omkring
projektmanagement, riskvirdering, processdesign och statistisk utvirdering.

Undervisningsformen omfattar foreldsningar, skriftliga rapporter, muntliga
presentationer, laborationer, video och egen reflektion.

Kursens examination

Betygsskala: TH - (U,3,4,5) - (Underkind, Tre, Fyra, Fem)

Prestationsbedémning: Skriftlig projektrapport, aktivt deltagande i projektarbete och i
gruppdynamikévningar, muntlig presentation, muntlig individuell tentamen pé
projektrapport samt populirvetenskaplig video. Graderat slutbetyg baseras pa individuell
muntlig tentamen pa projektrapport.

Om s krivs for att en student med varaktig funktionsnedsittning ska ges ett likvirdigt
examinationsalternativ jimfort med en student utan funktionsnedsittning, si kan
examinator efter samrdd med universitetets avdelning for pedagogiskt stdd fatta beslut om

alternativ examinationsform for berérd student.

Delmoment

Kod: 0118. Benimning: Projekt: Produktutveckling for livsmedel.

Antal hogskolepoing: 12. Betygsskala: TH. Prestationsbedomning;: Skriftlig rapport, muntlig individuell
examination samt aktivt deltagande i produktion av populirvetenskaplig video baserad pa rapporten.
Kod: 0218. Benimning: Gruppdynamik.

Antal hogskolepoing: 2. Betygsskala: UG. Prestationsbedémning: Aktivt deltagande i 6vningar i
gruppdynamik.

Kod: 0318. Benimning;: Projekt planering.

Antal hogskolepoing: 1. Betygsskala: UG. Prestationsbedémning: Muntlig samt skriftlig redovisning av
projekeplan.



Antagningsuppgifter
Férkunskapskrav:

- KLGN30 Livsmedelskemi och nutrition eller KMBFO05 Livsmedelsmikrobiologi

Férutsatta forkunskaper: KLGN25 Livsmedelsteknologi for formulering och KLGN15
Livsmedelsindustrins relation till samhille och konsument

Begrinsat antal platser: Nej

Kursen 6verlappar féljande kurser: KMBNO02

Kontaktinfo och dvrigt

Kursansvarig: Federico Gomez, federico.gomez@food.lth.se
Hemsida: https://www.ple.lth.se
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