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LIVSMEDELSKEMI YTHA75
Food Chemistry

Antal hogskolepoing: 7,5. Betygsskala: UG. Niva: G1 (Grundniva). Huvudomrade:
Inget omrade, fordjupningsniva: G1F. Undervisningssprik: Kursen ges pa svenska.
Obligatorisk for: YL1. Kursansvarig: Ann-Charlotte Eliasson, Ann-
Charlotte.Eliasson@food.lth.se, YTH. Forutsatta forkunskaper: Livsmedlens kemiska och
mikrobiologiska grunder eller motsvarande. Prestationsbed6mning: Skriftlig tentamen,
laborationer. Ovrigt: Under kursen anordnade laborationer, 6vningar, gistforelisningar
och studiebesok dr obligatoriska. Vid laga forhinder far studenten genomfora egen uppgift

med motsvarande innehall. Hemsida: http://www.livsmedel.lth.se.

Syfte
Att ge kunskaper om vattens, lipiders, kolhydraters och proteiners livsmedelskemi, som
bygger vidare pd kunskaper frin kursen Livsmedlens biologiska och kemiska grunder.

Mail

Kunskap och forstielse
For godkind kurs skall studenten

« kunna beskriva och férklara vattens, lipiders, kolhydraters och proteiners egenskaper
och funktioner i rdvaror och livsmedel, samt deras forindringar vid behandling av
livsmedel

« kunna redogdra f6r och tillimpa kunskaper om oxidation, dispersioner, gelbildning,
smiltegenskaper och kristallisation i samband med tillverkning av olika
livsmedelsproduketer.

Innehall

Kursen innehaller avsnitt om lipider (struktur, egenskaper och funktion i livsmedel,
funktion och forindringar i livsmedelsprocesser, vid lagring, matlagning; utvinning ur
oljevixter, tillverkning av matfett, choklad m.fl.), kolhydrater (struktur, egenskaper och
funktion i ravaror och livsmedel, livsmedelsprocesser, matlagning; sockertillverkning,
sotningsmedel) och proteiner (struktur, indelning, egenskaper och funktion i révaror och
livsmedel, funktion och férindringar i livsmedelsprocesser och matlagning).

Undervisningen ir upplagd med foreldsningar, laborationer, gruppévningar, studiebesok,
gistforeldsningar.


http://www.livsmedel.lth.se
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