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LIVSMEDELSKEDJANS FORUTSATTNINGAR YTHA10

Food System Structures

Antal hogskolepoing: 7,5. Betygsskala: UG. Niva: G1 (Grundniva). Huvudomrade:
Inget omrade. Undervisningssprik: Kursen ges pa svenska. Obligatorisk for: YL1.
Kursansvarig: Charlott Hakansson, Charlott. Hakansson@food.Ith.se, YTH.
Prestationsbedémning: Tvé projektarbeten som redovisas bide muntligt och skriftligt
samt deltagande i en debatt. Poingsatta delmoment: 3. Ovrigt: Under kursen anordnade
gistforelisningar, studiebesok och seminarier dr obligatoriska. Vid laga forhinder far
studenten genomféra en uppgift med motsvarande innehall. Hemsida:

http://www .livsmedel.lth.se.

Syfte
Syftet med kursen ir att ge en inblick i hela livsmedelskedjan, fran jord till bord, hur den

ir uppbyggd och hur handel med livsmedel gar till, samt att diskutera och reflektera 6ver
den debatt och granskning som branschen ir utsatt for.

Ett annat syfte ir att identifiera vilka yrkesroller som finns inom livsmedelskedjans olika

delar och vilka olika kompetenser som krivs for dessa roller.
Mal

Kunskap och forstielse
For godkind kurs skall studenten

« kunna redogora for vad som innefattas i begreppet livsmedelskedjan samt hur dess olika
delar 4r organiserade.

+ kunna redogora i grova drag for vilka lagar och myndigheter som styr verksamheterna
inom livsmedelskedjan.

« kunna plocka fram underlag for deltagande i en diskussion om aktuella frigor som ror
livsmedel och livsmedelshantering

Firdighet och formdga
For godkind kurs skall studenten

« kunna anvinda tidskrifter, bocker, intervjuer och Internet for att fa fram aktuell
information och officiell statistik frin livsmedelskedjans olika delar
- vara killkritisk

« kunna presentera muntligt och skriftligt resultat gjorda av gjorda undersékningar


http://www.livsmedel.lth.se

+ kunna delta i en argumentation om dagens offentliga debatt kring mat, hilsa och miljé.

Innehall
Kursen belyser hela livsmedelskedjan, allt frin primirproduktion, livsmedelsindustri,

grossister, butiker, storhushall och restauranger till konsument och avfallshantering.

Statistik fran kedjans olika delar kommer att jimforas (antal sysselsatta, utbildningsniva,
omsittning, import/export, energiforbrukning, miljopaverkan, livscykelanalys), liksom
vilka myndigheter, lagar, branschorganisationer, fackféreningar och andra
intresseorganisationer som ger forutsittningar och begrinsningar for den mat som erbjuds

konsumenten.

Ovriga frigestillningar som kommer art diskuteras 4r: Vilka aktérer finns och hur agerar
och samverkar dessa? Vem bestimmer vad vi ska ita; producenten, industrin, handeln
eller konsumenten? Hur ser handeln med livsmedel ut inom Sverige och EU men ocksa
ur ett globalt perspektiv? Hur ser konsumtionen av livsmedel ut i Sverige, EU och i resten
av virlden? Hur mycket pengar spenderas pa livsmedel? Hur forhéller sig kedjans olika
delar ¢ill KRAV, IP, Europe GAP, olika standarder (BRC, HACCP; ISO...),
miljomirkning, nirproducerat, livscykelanalyser, rittvisemirkning, GMO, stréilning,
private brand/EMV och 6vriga aktuella debattimnen; typ transfett-, socker- och
fettinnehall? Finns nagon uttalad policy rorande miljo, hilsa, sikerhet, hallbar utveckling,
hallbar konsumtion mm? Hur kommunicerar de olika aktdrerna sin stindpunkt i olika
fragor? Vilka utbildningar finns och hur bedrivs forskning och utveckling inom omradet?
Var finns jobben for den som gétt var utbildning?

Kursen kommer att bedrivas i projektform som ett grupparbete och redovisas bade
muntligt och skriftligt. Varje student kommer att fordjupa sig och fi okad insike i fyra
fragestillningar/imnesomraden enligt innehéllet ovan. Studenten kommer sjilv att fa soka
relevant information men kommer att fa hjilp och stod av foreldsningar och seminarier.
Studenten kommer att trinas i litteratursékning, skriftlig rapportering, muntlig

presentation samt argumentationsteknik.

Litteratur

Nilsson, H: Kompendium i kommunikation. Kompendiet tillhandahélles av KFS
bokhandel, Campus Helsingborg.

Aktuell debattbok, vilken presenteras i samband med kursstart.

Internetadresser och litteraturhinvisningar till biblioteksbocker delas av kursansvarig i
samband med kursstart.

Poingsatta delmoment

Kod: 0110. Benimning: Projektarbete: statistik inom livsmedelskedjan.

Antal Hogskolepoing: 1,5. Betygsskala: UG. Prestationsbedémning: Aktivt deltagande under
projektarbetet, godkind rapport samt muntlig presentation av projektet. Projektet utfores i

grupp men alla i gruppen ska kunna redogora f6r och forklara innehallet i rapporten. Under kursen
anordnade gistforeldsningar, studiebesok och seminarier dr obligatoriska. Vid laga forhinder far
studenten genomféra en uppgift med motsvarande innehall.

Kod: 0210. Benimning: Projektarbete: livsmedelskedjans forutsittningar.

Antal Hégskolepoing: 3. Betygsskala: UG. Prestationsbedémning: Aktivt deltagande under
projektarbetet, godkind rapport samt muntlig presentation av projektet. Projektet utfores i

grupp men alla i gruppen ska kunna redogora for och forklara innehéllet i rapporten. Under kursen
anordnade gistforeldsningar, studiebesok och seminarier dr obligatoriska. Vid laga forhinder far



studenten genomféra en uppgift med motsvarande innehall.

Kod: 0310. Benimning: Debatt.

Antal Hogskolepoing: 3. Betygsskala: UG. Prestationsbedomning: Aktivt deltagande i en debatt dir
studenten ska argumentera for en given stindpunkt. Under kursen anordnade gistféreldsningar,
studiebesdk och seminarier ir obligatoriska. Vid laga férhinder far studenten genomfora en uppgift med
motsvarande inneh3ll.



